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I Pan alioli

( Geréstetes Brot aus dem Holzkohleofen, serviert mit klassische
Aioli und schwarzem Knoblauch-Aioli )

2 Pan catalan

Im Holzkohleofen gerdstetes Brot mit frischer Tomate, £

Olivendl extra vergine und iberischem Schinken

3 Papas Arrugadas
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( Kanarische Kartoffeln nach traditioneller Art aus Gran

Canaria, serviert mit hausgemachten Mojo—Saucen)

4 Tortilla Espanola @

(Spanische Tortilla aus Karcoffeln und Eiern aus

Freilandhaltung, mit karamellisierten Zwiebeln,

traditionell zubereitet

5 Gambas al Ajillo

( Garnelen in Olivenol extra vergine mit frischem

Knoblauch, Chili und Petersilie, im heifSen Topf serviert)

¢ Pimientos de Piquillo

( Piquillo-Paprika gefiille mit Kabeljau, serviert mit

leicht scharfer Brava-Sauce )
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Queso Frito

& Papas Bravas

(Knusprige Kartoffeln mit hausgemachter, leicht

scharfer Brava-Sauce )

9 [berico variacion

( Verschiedene Wurstsorten, Kise, Oliven mit

iberischem Schinken Blézquez )

IO Pimientos de Padron

( Frische Padron-Paprika, in Olivendl gebraten und

mit grobem Salz Verfemert)

11 Datiles con bacon

( Frittierte Datteln im Speckmantel, im Holzko

veredelt, mit einer feinen siifSen Note )

12 Tapa Jamon

( Unseres iberischen Schinkens Blazquez, der auf

traditionelle Weise mit dem Messer geschnitten wird )
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13 Croquetas de Jamon Blazquez
( Hausgemachte Kroketten mit iberischem

Schinken, auffen knusprig und innen cremig)

14 Croquetas de Verduras

( Hausgemachte Kroketten mit saisonalem Gemiise,
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knusprig frittiert)

I5  Boquerones en Vinagre

( In Essig und Olivendl marinierte Sardellen, verfeinert

mit Knoblauch und Petersilie)
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16 Nuestro Pulpo a la Gallega

( Oktopus nach galicischer Art, im Holzkohleofen veredel
serviert mit Parmesanespuma und am Tisch leicht

geriduchert)

Pincho Moruno

( Moruno Spief$ aus mariniertem Rind- und Hihnchenfleisch,
im Holzkohleofen gegart, mit Gemiise und Champignons,

serviert mit Ofenkartoffeln und Chimichurri-Sauce )



17 Ensalada Cesar

( Caesar Salat auf spanische Art mit hausgemachter
Caesar-Sauce, knusprig paniertem Hihnchen und

Parmesan )

18 Ensalada de Tomate y Queso

( Tomatensalat mit Fleischtomaten und Mini-

Mozzarella, verfeinert mit Olivenpulver, Pesto und
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19 Cerdo Iberico
( Iberisches Schweinefleisch, tiber Holzkohle gegrille, mit

gegriﬂten Piquillo—Paprika und einem intensiv reduzierten
Fleischjus)

20 Solomillo a la Brasa
( Rinderfilet, iiber Holzkohle gegrillt, begleitet von Kartoffel-

Millefeuille, Shiitake-Piiree, Tartar von gerdsteten Paprika und

einer intensiv reduziercten Sauce)

»1 Carilleras de Cerdo

( Iberische Schweinebickchen, bei niedriger Temperatur

gegart, begleitet von Fleischjus und Steinpilz-Ri

Pescadsy (Figetr]

22 Lenguado Relleno de Mariscos

( Seezungentfilets, gefiille mit Meeresfriichten, mit Pil—Pi&
Sauce, Mais-Risotto und Babymais vom Holzkohlegrill)

273 Salmon al Grill
( Lachs, tiber Holzkohle gegrillt, begleitet von

Rote-Bete-Risotto und einer feinen Safransauce)



Nur bei Vorbestellung
( Ab 2 Personen )
Oro
Person

24 Pescado y Mariscos
( Paclla mit ausgewithlten Fisch- und Meeresfriichten, im

Holzkohleofen angegart und in der Paella vollendet )

25  Cerdo Iberico y Champinones

( Paclla mit iberischem Schweinefleisch und Champignons, auf
der Holzkohle gegriﬂt und in der Paella vollendet, mit

intensiven Rostaromen)

26  De Verduras

( Paella mit saisonalem Gemiise, verfeinert mit hausgemachtem
Gemdtisefond, auf der Holzkohle angegrillt und in der Paella
vollendet)

27 Paella Mixta

( Paella mit Fleisch und Meeresfriichten, gegrille tiber
Holzkohle und in der Paella vollendet )

Alle unsere Paellas werden nach traditioneller Art mit

original valencianisc ba-Reis zubereitet




28 Crema Catalana

( Crema Catalana, am Tisch karamellisiert und mit

einer feinen Zuckerwatte vollendet)

29  Falso Kakao
( Falsches Kakao aus Schokolade, begleitet von

hausgemachtem Maracuja-Eis)

30 Mundo de Leches

(Feine Variation aus Milchdesserts mit Kaffee-Flan,
frictiercer Milch und Dulce-de-Leche-Eis )

31 Queso Variacion

Unsere Gerichte andern sich in der Regel, wenn Sie
eine Allergie oder Zweifel haben, informieren Sie
bitte den Kellner, Danke.

Alle Preise sind inkl. MwsSt.
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