




1 Pan alioli
( Geröstetes Brot aus dem Holzkohleofen, serviert mit klassischem

Aioli und schwarzem Knoblauch-Aioli )
2 Pan catalan

Im Holzkohleofen geröstetes Brot mit frischer Tomate,
Olivenöl extra vergine und iberischem Schinken

3 Papas Arrugadas 
( Kanarische Kartoffeln nach traditioneller Art aus Gran

Canaria, serviert mit hausgemachten Mojo-Saucen)

4 Tortilla Española 

(Spanische Tortilla aus Kartoffeln und Eiern aus
Freilandhaltung, mit karamellisierten Zwiebeln,

traditionell zubereitet

5 Gambas al Ajillo 

6

( Garnelen in Olivenöl extra vergine mit frischem
Knoblauch, Chili und Petersilie, im heißen Topf serviert) 

Pimientos de Piquillo 
( Piquillo-Paprika gefüllt mit Kabeljau, serviert mit

leicht scharfer Brava-Sauce ) 



Papas Bravas

( Frittierte Datteln im Speckmantel, im Holzkohleofen
veredelt, mit einer feinen süßen Note ) 

( Unseres iberischen Schinkens Blázquez, der auf
traditionelle Weise mit dem Messer geschnitten wird ) 
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(Knusprige Kartoffeln mit hausgemachter, leicht

scharfer Brava-Sauce ) 

9 Iberico variacion 

( Verschiedene Wurstsorten, Käse, Oliven mit
iberischem Schinken Blázquez ) 

10 Pimientos de Padron 
( Frische Padrón-Paprika, in Olivenöl gebraten und

mit grobem Salz verfeinert) 

11 Datiles con bacon 

Tapa Jamón  12

Queso Frito 
( Knusprig paniertes und frittiertes Brie, serviert mit einer

Auswahl an hausgemachten Chutneys und Saucen ) 
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Nuestro Pulpo a la Gallega 
( Oktopus nach galicischer Art, im Holzkohleofen veredelt,

serviert mit Parmesanespuma und am Tisch leicht
geräuchert) 
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15

Croquetas de Verduras 

Boquerones en Vinagre 
( In Essig und Olivenöl marinierte Sardellen, verfeinert

mit Knoblauch und Petersilie) 

Pincho Moruno 
( Moruno Spieß aus mariniertem Rind- und Hähnchenfleisch,

im Holzkohleofen gegart, mit Gemüse und Champignons,
serviert mit Ofenkartoffeln und Chimichurri-Sauce ) 
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13 Croquetas de Jamón Blázquez
( Hausgemachte Kroketten mit iberischem

Schinken, außen knusprig und innen cremig) 

( Hausgemachte Kroketten mit saisonalem Gemüse,
knusprig frittiert) 



Ensalada Cesar  
( Caesar Salat auf spanische Art mit hausgemachter
Caesar-Sauce, knusprig paniertem Hähnchen und

Parmesan ) 

Ensalada de Tomate y Queso  
( Tomatensalat mit Fleischtomaten und Mini-

Mozzarella, verfeinert mit Olivenpulver, Pesto und
einem feinen Tomateneis) 
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